Referent*in Kooperationen und Netzwerke

Stellenanbieter: Sarah Wiener Stiftung

Wir von der Sarah Wiener Stiftung begeistern Kinder fiir eine vielseitige Ernahrung. Wir leben
den Traum, dass jedes Kind gut isst — von klein auf und ungeachtet der sozialen Herkunft.
Unsere bundesweiten Bildungsprogramme fir Erzieher:innen, Lehrer:innen, weitere Fachkrafte
und Eltern begeistern Kinder fur eine vielfaltige und nachhaltige Erndhrung sowie einen
wertschatzenden Umgang mit Lebensmitteln. Zusammen mit Partnern arbeiten wir daran,
Erndhrungs- und Kochkompetenzen zu starken. Damit alle Kinder in Kitas, Schulen,
Familienzentren, auf dem Bauernhof oder in der Kiiche zuhause erleben, woher unsere
Lebensmittel kommen, genussvoll essen und kochen lernen und gesund aufwachsen. Unser
Ansporn ist eine Gesellschaft, die sich ausgewogen ernahrt, gesund ist und nachhaltig
konsumiert. Uber 1,7 Millionen Kinder in tiber 17.000 Einrichtungen haben bereits von unseren
Angeboten profitiert.

Daflur suchen wir dich

Du vernetzt Dich bundesweit mit relevanten Akteur:innen, pflegst bestehende Kontakte,
Netzwerke und Kooperationen der Stiftung und baust neue auf. Du bertcksichtigst
dabei die unterschiedlichen Interessen, Bedurfnisse und Rahmenbedingungen der
Partner:innen in ihren Bundeslandern.

Du informierst Multiplikator:innen und Entscheider:innen in Tragern, Kommunen,
Netzwerken und Fachinstitutionen sowie Erzieher:innen oder Lehrer:innen Gber unsere
Bildungsangebote — durch Mailings, im persénlichen Gespréach oder am Telefon.

Du reprasentiert die Initiative Ich kann kochen! durch unterschiedlichen Formate auf
Fachveranstaltungen und in Netzwerktreffen (digital und in Prasenz).

Du entwickelst gemeinsam mit dem Team gezielte Ansprachemafl3hahmen und
Kooperationsmodelle und setzt diese um. Dazu gehdrt auch die umfassende
Recherche neuer Multiplikator:innen-Kontakte fir das ganze Team.

Du nutzt unser CRM System Salesforce zur Steuerung, Dokumentation und fir das
Monitoring deiner Arbeit.

Dein Profil

¢ Du hast Spal3 an der Kooperations- und Netzwerkarbeit und strahlst Begeisterung fur
die Themen und Projekte der Stiftung aus.

¢ Du hast idealerweise erste Erfahrungen im Aufbau von Kooperationen und Netzwerken
gesammelt und hast Lust, dich in den Ernahrungs- und im Bildungsbereich
einzuarbeiten.

e Du arbeitest eigenverantwortlich, zielorientiert und strukturiert, um Deine personlichen
Ziele und die des Teams zu erreichen.

e Du bist prozessorientiert und digital affin. Mit unserer Unterstitzung arbeitest du dich
schnell in unsere Arbeitsprozesse und die von uns genutzten Tools ein (Office 365,
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Microsoft Teams und unser CRM-System Salesforce).

¢ Dein Kommunikationsgeschick und deine empathische Art helfen dir dabei, auf andere
Menschen zuzugehen und unsere Bildungsangebote in Gesprachen und auf
Veranstaltungen vorzustellen. Erfahrung in der Moderation von Workshopformaten
(digital und in Prasenz) sind ein Plus.

¢ Du bringst Bereitschaft zu regelmafiigen Dienstreisen innerhalb Deutschlands mit.

Warum zu uns?

e Wir bieten dir eine sinnstiftende Tatigkeit in einer gemeinnitzigen Stiftung, die Wirkung
entfaltet und einen relevanten Beitrag zur Verbesserung der Bildung, Gesundheit und
Chancengerechtigkeit von Kindern in Deutschland leistet.

¢ Du hast die Chance, mitzugestalten und dich persénlich und fachlich
weiterzuentwickeln.

e Du arbeitest in einem motivierten und offenen Team, das deine Ideen schétzt.

e An einem attraktiven Arbeitsplatz in Berlin-Kreuzberg, mit der Méglichkeit mobil zu
arbeiten.

e Wir bieten familienfreundliche Teilzeitmodelle mit flexiblen Arbeitszeiten. Eine
Unternehmenskultur, in der ein achtsames Miteinander und eine gesunde Work-Life-
Balance wirklich gelebt werden.

¢ 30 Tage Urlaub im Jahr bei einer 5-Tage-Woche.

e Ein Angebot fir eine nachhaltige, betriebliche Altersvorsorge.

¢ Eine Festanstellung im Rahmen einer Elternzeitvertretung, zunachst befristet bis Ende
2026. Eine Verlangerung streben wir an.

¢ Eine wochentliche Portion Obst sowie gemeinsame Ausfllige.

Bewerbungsprozess

Wir freuen uns Uber die Zusendung deiner Bewerbung. Bitte nenne uns in deinem Anschreiben
auch deine Gehaltsvorstellung und deinen friihestmaoglichen Startzeitpunkt sowie den
von dir angestrebten wochentlichen Arbeitszeitumfang. Erwahne gern, in welchem
Jobportal du auf unsere Ausschreibung aufmerksam geworden bist.

Sende uns deine Bewerbungsunterlagen bis spatestens 09.02.2026 gebundelt in einem PDF-
Dokument (max. 5 MB) per E-Mail an bewerbung@sw-stiftung.de.

Bewerbungsgespréache finden fortlaufend statt.

Fur inhaltlich-fachliche Ruckfragen steht dir Marcel Oschmann unter m.oschmann@sw-
stiftung.de oder telefonisch unter 030 166370-107 gerne zur Verfugung.

Wir schatzen Vielfalt in unserem Stiftungsteam. Aus diesem Grund sind wir seit 2021 Teil der
Charta der Vielfalt. Wir begrtf3en die Bewerbungen aller Menschen — unabhangig von
Geschlecht, Nationalitat, ethnischer und sozialer Herkunft, Religion und Weltanschauung,
Behinderung, Alter sowie sexueller Orientierung und Identitat.
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Weitere Informationen zur Stiftung findest du auf www.sarah-wiener-stiftung.de,
www.ichkannkochen.de und www.familienkueche.de.

Wir freuen uns auf deine Bewerbung!

¢ Anstellungsart: Befristetes Arbeitsverhaltnis
e Arbeitszeit: Vollzeit

Bewerbungsschluss: 09.02.2026
Einsatzort: Berlin / hybrid, Deutschland
Stellenanbieter: Sarah Wiener Stiftung
Wrangelstral3e 31

10997 Berlin, Deutschland

Ansprechpartner: Lena Huppertsberg

Online-Bewerbung: bewerbung@sw-stiftung.de

Urspriunglich veroffentlicht: 21.01.2026

greenjobs.de-Adresse dieses Stellenangebots: https://www.greenjobs.de/a100150341
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